
 
 

 
 

�
�

����������	
���
����
������
�����
��
��������� �
���������������
 �

�

 



 
 

 
 

��
�������������������������
����
��������������
��
�����
���
���������
��
���������
  �

 
Das Landesmuseum Niederösterreich ist so unvergleichbar wie flexibel: Vom Cocktailempfang bis zu 
einem Galadinner für Ihre Gäste bietet das Landesmuseum für jede Gelegenheit einen 
außergewöhnlichen Rahmen. Wenn Ihre Veranstaltung genauso individuell ist wie Sie oder Ihr 
Unternehmen, dann bietet Ihnen das Landesmuseum den richtigen Rahmen dafür. Die einzigartige 
Atmosphäre inmitten von Terrarien und Aquarien schafft die Exklusivität, die Sie sich für Ihre 
Veranstaltung wünschen. 

Die Räumlichkeiten des Landesmuseums Niederösterreich eignen sich unter anderem ideal für folgende 
Veranstaltungen: 

• Firmenfeiern 
• Incentives 
• Lesungen 
• Vorträge 
• Produktpräsentationen 
• Pressekonferenzen 
• Stehempfänge 
• Galadinners 
• private Feierlichkeiten wie Geburtstage, Jubiläen oder Hochzeiten 

Wir bieten Ihnen selbstverständlich auch ein spannendes Rahmenprogramm für Ihren Event an. Seien es 
Highlight-Rundgänge durch das gesamte Museum, Museumstouren durch unsere wechselnden 
Sonderausstellungen zu den Themen Geschichte, Kunst oder Natur oder Aktivprogramme, bei denen Sie 
das Museum aus einem anderen Blickwinkel entdecken können. 

Gerne laden wir Sie auf ein persönliches Gespräch zu uns ins Landesmuseum Niederösterreich nach 
St. Pölten ein, um in Ruhe Ihre Veranstaltung zu gestalten. Dabei stehen wir Ihnen jederzeit mit 
kompetentem Know-How zur Verfügung, damit Ihr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis wird! 
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BA Heike Brantner 
T: +43-2742 90 80 90-913 
F: +43-2742 90 80 99 
E: heike.brantner@landesmuseum.net 

NÖ Museum Betriebs GmbH 
Kulturbezirk 5 
A- 3100 St. Pölten  
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Das überaus ambitionierte Museumsprojekt setzt als moderner und multimedialer Erlebnisraum neue 
Maßstäbe in der österreichischen Museumslandschaft. Dem Stararchitekten Hans Hollein ist es mit 
seinem ersten Museumsbau in Österreich gelungen, unterschiedliche Wissensgebiete – Geschichte, 
Kunst und Natur – spannend und informativ miteinander zu vernetzen. 

Die zweite Ausbauphase des Landesmuseums Niederösterreich ist vollendet. Geplant wurde das 
Bauvorhaben vom jungen Architektenteam RATAPLAN aus Wien, das unter behutsamer Bezugnahme 
auf die Architektur von Hans Hollein die erforderlichen Baumaßnahmen realisierte. Um den Besuch der 
Einrichtungen des Kulturbezirks noch attraktiver zu gestalten, ist ein Gastronomiebetrieb mit einem 
Gastgarten errichtet worden. 

Im Landesmuseum Niederösterreich können folgende Räume gemietet werden: 
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Foyer 194 80 - 120 200 
Breite Föhre 96 - - 40 80 
Museumskino 100 80 - 40 80 
Museumslabor 165 140 40 80 150 
Oberer 
Erlebnisbereich 

200 - - - 400 

Unterer 
Erlebnisbereich 

216 - - 120 250 

Shed-Halle 338 80* - - 150** 
* Platzangebot je nach aktueller Ausstellung 
** Essen und Getränke sind in diesem Bereich nicht erlaubt 

In der Folge sollen Ihnen die Pläne der einzelnen Räume beispielhaft zeigen, welche Möglichkeiten für 
Veranstaltungen bei uns im Haus offen stehen. Gerne unterstützen wir Sie bei der Umsetzung Ihrer 
individuellen Bedürfnisse für Ihren Event! 
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Das Foyer wurde im Zuge des Weiterbaus modern und 
offen gestaltet. Mit direkter Anbindung zur haueigenen 
Gastro eignet sich der Raum vor allem für Hochzeiten, 
Weihnachtsfeiern und Cocktail-Empfängen. Aber auch 
für Pressekonferenzen und Vorträge bietet das Foyer 
einen einzigartigen Rahmen. 

Medientechnisch können wir im Foyer Ihre 
Veranstaltung mit einem fix installierten Plasma-
Bildschirm (65‘‘) an den man problemlos einen Lap-Top 
anhängen kann sowie alternativ einer mobilen Leinwand 
im Format (2,5 x 1,8 m) und einem mobilen Beamer  
(ca. 5.000 Lumen) unterstützen. 
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Das Museumskino bietet den idealen Rahmen für 
Produktpräsentationen, Pressekonferenzen, Cocktail-
Empfänge oder Vorträge. Im Raum sind ein sehr 
leistungsstarker Beamer mit 6.000 Lumen sowie eine 
Leinwand (8 x 5 m) vorhanden. 
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Das Museumslabor ist einer unserer variabelsten 
Veranstaltungsräume, da dieser Raum auch unseren 
großen und kleinen MuseumsbesucherInnen für die 
aktive Auseinandersetzung mit unseren jährlich 
wechselnden Natur-Sonderausstellungen offen steht.  

Der Raum bietet flexible Möglichkeiten Ihren Gästen bei 
einer Veranstaltung ein unvergessliches Erlebnis zu 
bieten, da er mittels Raumteilern je nach Bedarf 
verkleinert oder vergrößert werden kann.  

Im Museumslabor ist ein Beamer mit ca. 3.000 Lumen 
sowie eine Leinwand im Format 3,5 x 3,5 m fix installiert und ist somit für Vorträge oder Lesungen jeder 
Art bestens geeignet.  
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Der Erlebnisbereich im Landesmuseum Niederösterreich umfasst alle 
Ebenen im Naturbereich. Im unteren Erlebnisbereich sowie bei der 
breiten Föhre können bis zu 160 Gäste ein Galadinner in tierischem 
Ambiente zwischen Terrarien und Aquarien genießen. Die Plattform im 
oberen Erlebnisbereich ist ein idealer Ort für Ansprachen oder Vorträge.  

Selbstverständlich führen wir Sie gerne persönlich durch unsere 
Räumlichkeiten, damit Sie sich vor Ort ein Bild von den Räumlichkeiten 
und den individuellen Gestaltungsmöglichkeiten für Ihre Veranstaltung 
machen können! 
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Sie sind an einer speziellen Ausstellung interessiert? Dann bietet sich eine Museumstour  (Führung) in 
diesem Bereich an. Sie können sich nicht entscheiden? Gerne können Ausstellungsrundgänge kombiniert 
werden. Für einen allgemeinen Überblick empfiehlt sich ein Highlight-Rundgang  durch das gesamte 
Haus. 

Sie möchten hinter die Kulissen blicken, in die Rolle eines Naturwissenschaftlers schlüpfen oder selbst 
Künstler werden? Dann möchten wir Ihnen unsere Aktivprogramme  ans Herz legen. 

Haben Sie das Landesmuseum Niederösterreich schon bei Nacht gesehen? Auf Anfrage 
ermöglichen wir Ihnen auch eine Tour „Nachts im Museum“ . 

Die angeführten Angebote sind Vorschläge. Wir stellen Ihnen selbstverständlich gerne 
ein auf Ihre individuellen Bedürfnisse maßgeschneidertes Rahmenprogramm zusammen! 
 

Unsere Museumstouren 
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Dauer: 60 – 90 Min. 
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Dauer: 60 – 90 Min. 
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Sonderausstellung "Kraut & Rüben – 
Menschen und ihre Kulturpflanzen " (20. März 
2011 bis 12. Februar 2012)   
Dauer: 60 – 90 Min. 
 
  



 
 

 
 

Unsere Aktivprogramme  

CSI Landesmuseum - Den tierischen 
Tätern auf der Spur 
In einer kurzen, ca. 30-minütigen Führung werden die verschiedensten 
heimischen Lebensräume und ihre Tierwelt dargestellt. In Teams 
werden anschließend "tierische Todesfälle" ermittelt. Opfer, sowie 
Täter sollen identifiziert werden. Der jeweilige Tatort wird nach 

verschiedenen Spuren wie Haare, Knochenreste, Losung, Tierspuren etc. abgesucht und mittels 
Mikroskop und Bestimmungsbücher bestimmt. Dem besten Team winkt eine Belohnung! Dauer: 120 Min 

 

Fisch und Wasser  
Ganz unter dem Motto "Wasser" steht der Natur-Erlebnisbereich im 
Landesmuseum Niederösterreich. Erforschen Sie die vielfältigen 
niederösterreichischen Lebensräume und beobachten Sie kapitale Welse, 
Hechte und Störe, sowie Amphibien und Reptilien (vom Laubfrosch über  
die Unke bis hin zum Lurch) in riesigen Aquarien und Terrarien.  
Dauer: 60 – 90 Min. 

Mikrolabor als Riesentheater – 
Winzigkleines ganz groß 
Durch die Verbindung eines Hochleistungsmikroskops mit einer 
Videokamera und einem Projektor können Bilder kleinster Tiere oder 
verschiedener Materialien in bis zu 1.200-facher Vergrößerung (im 
Vergleich zu 40-facher Vergrößerung im üblichen Mikroskop) live  
auf einer großen Leinwand gezeigt werden. Fachkundig aufbereitet 

und erklärt wird hier ein unverhüllter Blick in die Wunderwelt des Mikrokosmos möglich gemacht.  
Dauer: 60 – 90 Min. 

 

Preise für die diversen Programm 
Kulturvermittlung /Führungen  Innerhalb der Öffnungszeiten  Außerhalb der Öffnungszeiten  

Gruppen bis 20 Personen EUR  50,- (pauschal) EUR 100,- (pauschal) 

Gruppen ab 20 Personen* EUR 2,50** EUR 100,- 

 

* Die Maximal-Gruppengröße beträgt 35 Personen. Sollten Sie eine größere Teilnehmeranzahl angeben, wird die Gruppe geteilt und 
es wird ein weiterer Vermittler eingeteilt. ** Gilt bei Miete einer der oben genannten Räumlichkeiten exkl. Foyer Variante 1 (hier fallen 
zusätzlich noch EUR 7,- pro Person für den Eintritt ins Museum an)�  
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Vor dem überdachten Eingang ins „Pan Pan – Kulinarischer Treffpunkt im Landesmuseum“ bereiten wir 
Ihren Gästen einen herzlichen Empfang mit einem Frizzante aus dem Traisental, dazu erfrischende Säfte 
und auf Wunsch kleine Häppchen aus der Flieger-Küche. 

Zu einem gelungenen Abend gehört auch das richtige Mobiliar dazu. Eine Grundausstattung steht Ihnen 
zur Verfügung, sollten Sie darüber hinaus noch Wünsche haben, werden Sie vom Flieger-Catering gerne 
beraten. 
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Frizzante 
Apfel- und Birnensaft 

Mineralwasser prickelnd/ohne 

dazu Schwarzbrotschnitten mit verschiedenen Aufstrichen, 3 Stück pro Person 

 

Preis pro Person € 7,00 

 

Im Anschluss begrüßen wir Sie im Landesmuseum. Für Ihr feierliches Festmahl stell Ihnen unsere 
Küchencrew  ein Galabuffet mit kreativen und klassischen Köstlichkeiten aus denen Sie nachfolgend 
auswählen können. 

 

Gedeck 

Preis Gedeck pro Person 
2erlei Aufstriche mit frischem Brotsorten € 1,90 
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Kräftige Rindsuppe 
mit Leberknödel 

Rieslingschaumsuppe 
mit Zanderstücken 

*** 

Rindsrouladen 
in sämiger Rotweinsauce, dazu hausgemachte Spätzle 

Jungschweinebraten im Natursaft´l 
mit Serviettenknödel und warmen Speckkrautsalat 

Schinkenfleckerl mit Gouda überbacken 

Gemüselaibchen mit Knoblauchrahmsauce 

*** 

Topfen-Marillenknödel 
auf Zimtbrösel 

Mousse 
von weißer und dunkler Schokolade 

mit frischen Früchten 
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Variation 
vom Schinken, Selchfleisch und kaltem Schweinsbraten, 

mit saurem Gemüse und Pfefferoni 

Räucherlachs mit Oberskren 

Käseauswahl Affineur 
mit Nüssen und Weintrauben 

Nudelsalat mit Oliven 

2erlei Aufstriche reichlich garniert 

Blattsalate 
Tomatensalat 

mit 2erlei Marinaden 

dazu verschiedene Brotsorten, Gebäck und Butter 

*** 

Gekochter Tafelspitz 
mit Rösti, Apfelkren und Schnittlauchsauce 

Gefülltes Hühnerfilet 
mit Tomaten-Salbeiragout und Salzkartoffeln 

*** 

Topfencreme 
mit frischen Früchten 

Tiramisu 

Petit fours 
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Kräftige Rindsuppe 
mit Grießnockerl und Frittaten 

Kürbiscremesuppe 
mit Schwarzbrotwürfeln 

*** 

Komposition vom Rind 
mit marktfrischem Gemüse und Basmatireis 

Schweinsmedaillons rosa gebraten 
mit cremiger Schwammerlsauce und Serviettenknödel 

Zander gebraten 
mit Zitronensauce und Salzkartoffeln 

Spinatpalatschinken überbacken 
mit Kräutersauce 

*** 

Blatt-, Erdäpfel-, Tomaten- und Gurkensalat 
mit 2erlei Dressings 

*** 

Früchterisotto 
mit Pistazien und Balsamico 

Topfen-Marillenstrudel 
mit Vanillesauce 
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Kräftige Rindsuppe mit Grießnockerl 

Kokos-Garnelensuppe mit Zitronengras 

*** 

Buntbarsch vorm Gast gegrillt 
mit marktfrischem Gemüse und Limettenerdäpfel 

Rinderfilet vorm Gast gegrillt 
mit Melanzani-Erdäpfelgratin 

Hühnerbrust 
gefüllt mit Mozzarella und Prosciutto 

dazu Kerbelcreme 

Gemüselasagne 
mit Paradeissauce 

*** 

Frischer Fruchtsalat 

Topfenauflauf mit Waldbeeren 

Mohnmousse mit weißer Schokolade 
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Gebratene Hühnerunterkeulen  
in Honig-Senfsauce mit Ananas 

Räucherlachs mit Oberskren 

Feigen mit Prosciutto 

Flußkrebserl in Zitronenjoghurt 

Geflügelleberterrine 
auf Apfel-Calvadosragout 

Waldorfsalat 
dazu verschiedene Brotsorten, Gebäck und Butter 

*** 

Rinderbraten in kräftiger Portweinsauce  
mit Gemüse-Bandnudeln 

 

Schweinefilet mit Dörrpflaumen gefüllt,  
auf Orangensauce dazu goldbraun gebratene Schupfnudeln 

Donauzander gegrillt 
mit Zitronensauce und Karottenreis 

Spinatpalatschinken mit Kräuterrahmsauce 

*** 

Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster 

Chili-Erdbeer-Salat mit Vanilleeis 

Frischer Fruchtsalat 
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Blunz´nstrudel auf Selleriekrenmousse 

Wildschweinschinken mit mariniertem Kürbis 

Walddorfsalat mit Schwarzbrotcroutons, im Glas 

Linsensalat im Glas 

Herbstliche Aufstriche reichlich garniert 
dazu verschiedene Brotsorten, Gebäck und Butter 

*** 

Kräftige Rindsuppe 
mit Maroninockerl 

Erdäpfel-Mohnsuppe 

*** 

Heimisches Karpfenfilet aus dem Traisental 
mit Kapernsauce, Vichykarotten und Butterreis 

Hühnerfilet gefüllt mit getrockneten  
Tomaten und Waldviertler Schinken, mit leichter  

Weinsauce und Erdäpfelgratin 

Rindsrouladen mit sämiger Rotweinsauce 
und hausgemachten Spätzle 

Rieslingrisotto mit frischen Waldpilzen 

*** 

Bratapfel mit Nuss-Honigfülle und Vanillesauce 

Dunkles Schokoladenmousse 

Weintrauben- und Heidelbeerstrudel 
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Geräucherte Barberieentenbrust & Wildlachsröllchen 

auf Apfel-Calvadosragout und Salatbouquet mit  Himbeerdressing 

Vorspeise serviert! 

*** 

Vom Buffet: 

Kalbsfilet mit kräftigem Orangenjus,  
glacierten Schupfnudeln und Romanescoröschen  

mit Mandelsplitter 

Seeteufel gegrillt 
mit Rieslingschaum, frischem Gemüse und  

tournierten Salzkartoffeln 

Trüffelnudeln 
mit frischen Kräutern 

aus dem Parmesanlaib 

*** 

Lebkuchentörtchen 
mit glacierten Maronen und Vanillecreme 

Birnen Tarte 
mit frisch gebratenen Feigen und Hibiskus-Balsamicocreme 
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Geflügelleberterrine 
auf Apfel-Calvadosragout und 

Flußkrebserl auf Zitronenjoghurt 
oder 

Mediterraner Vorspeisenteller 
mit Anti Pasti, Prosciutto, Oliven, Parmesan 

oder 

Wildlachsröllchen und Frischkäseterrine im Räuchermantel 
oder 

Potpourri von Räucherfischen auf Limettenstückchen 
oder 

Forellenmoussenockerl 
auf Vogerlsalat mit Pumpernickel, Speckkrusterl 

dazu servieren wir frisches Brot und Butter 

*** 

Kräftige Rindsuppe mit Grießnockerl 
oder 

Gemüseschaumsüppchen mit frittierter Petersilie 

*** 

Schweinsmedaillons rosa gebraten 
dazu Eierschwammerlsoße und Kräuterbandnudeln 

oder 

Seeteufel gegrillt 
mit Zitronen-Kräutersoße und Salzerdäpfel 

oder 

Gekochter Tafelspitz 
mit Rösti, dazu Apfelkren und Schnittlauchsoße 

*** 

Schokoladenmoussetürmchen 
mit flüssigem Kern von Himbeermark auf Fruchtspiegel 
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Gänseleberpralinen 
auf glasierten Apfelspalten mit Salatbouquet  

und Vanille-Zimt-Dressing 

*** 

Kokos-Garnelen-Suppe 
mit Obershäubchen 

oder 

Kräftige Rindsuppe 
mit Einlage Ihrer Wahl: Frittaten,  

Gemüsegrießnockerl oder Markknöderl 

*** 

Gefüllte Hühnerbrust 
mit Pilzen, auf Rieslingschaum, dazu  

Rote-Rüben-Polentataler 

oder 

Schweinefilet, zart rosa gebraten im Kräutermantel 
mit kräftigem Jus und Erdäpfelstrudel 

oder 

Zander gegrillt 
auf Orangensauce mit Rosmarinerdäpfel und Broccoli 

*** 

Schokotürmchen 
auf Fruchtspiegel 

oder 

Himbeerterrine 
auf Zimtschaum 

�
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Räucherfischsülzchen mit Zitronenvinaigrette 

 
Geräucherte Entenbrust mit Sauce Cumterland 

dazu frisches Brot und Butter 

*** 

Filet vom Kalb 
an "Zwettler Bierjus" mit Steinpilzen, 

dazu Erdäpfelstrudel und karamellisierte Apfelspalten 

*** 

Geeiste Mohnnudeln 
auf Brombeerspiegel 
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Forellenmoussenockerl 

auf Vogerlsalat mit Pumpernickel und Speckkrusteln 
 

*** 

Rieslingschaumsuppe 
mit karamellisierten Apfelstücken und Zimtcroutons 

*** 

Rinderfilet mit würziger Tomaten-Mozzarellakruste 
auf Peffersaft´l und glasierten Vichykarotten 

*** 

Käseauswahl Affineur 
mit Nüssen und Weintrauben 
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40 Minuten von Wien, 60 Minuten von Linz  
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Von der A1 kommend nehmen Sie die Abfahrt „Knoten St. Pölten“ Richtung Landhaus, Krems. Sie 
gelangen dann auf die S 33, von der Sie bei der Abfahrt „St. Pölten Ost“ abzweigen. Busparkplätze finden 
Sie direkt am Vorplatz Klangturm St. Pölten. In diesem Fall fahren Sie von der S 33 kommend vor dem 
Tunnel rechts Richtung „Landhaus“. Das Landesmuseum ist ca. 50 Meter entfernt und über eine Rampe 
leicht erreichbar. 
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Erkundigen Sie sich unter www.oebb.at oder am nächsten Bahnschalter nach der für Sie günstigsten 
Verbindung. Direkt vor dem Bahnhof St. Pölten können Sie die Linie 02 oder 09 bis „Landhaus Süd“ 
(Stadtbus LUP) nehmen. Zu Fuß vom Hauptbahnhof St. Pölten: Vom Bahnhof gehen Sie etwa 300 Meter 
nach links zum Sparkassenpark. Ab dort führt Sie ein beschilderter Weg Richtung Kulturbezirk 
(Sparkassenpark, Parkpromenade, Am Bischofsteich, Neugebäudeplatz, Hammerweg).  
Geh-Zeit: ca. 15 Min. 


